





200 ml ¢erveného vina

250 ml kyslej smotany

1 PL hladkej muky

400g cestovin

POSTUP:

Na panvici rozpustime mast a na
nej opecieme kuriatka. Podlejeme
ich ¢ervenym vinom, podusime asi
15 mindt. Zahustime kyslou smo-
tanou rozmieSanou s mukou a po-
varime. Poddvame s cestovinami
uvarenymi al dente v slanej vriacej vode.

/IHWQi X RULHGNRYI NROIi
INGREDIENCIE:

250 g polohrubej muky Plnka:

1 KL prasku do peciva 500 ml mlieka

Stipku soli 125 g krupice

120 g masla 4 PL cukru

4 PL cukru 2 vajcia

1 ks vanilkovy cukor, citrénova koéra

1 vajce 2 PLrumu

trocha masla na vymastenie 2 PL hrozienok
500 g ¢ucoriedok

POSTUP:

Z ingrediencii zamiesime krehké cesto. Sformujeme ho na gulu:
chladime. Dno formy potrieme tukom. Cesto na pomucenej do
kame na placku, vlozime do formy a vytiahneme asi 2 cm vysc
Dno cesta poprepichujeme vidlickou a nechame v chlade asi
Rdru predhrejeme na 180 °C. Cesto vylozime papierom a zatazir
hrachom. Pe¢ieme 10 — 12 minut. Papier odstranime. Na pInkt
vriet mlieko, vsypeme don krupicu s cukrom a pomaly varime
Rozbijeme vajcia a oddelime Zitky od bielkov. Zitky vmiesam:
pridame citrénovu koru, brandy alebo rum a hrozienka, ktoré
napucat. Z bielkov vyslahame tuhy sneh a opatrne vmiesame di
Coriedky vmiesame do krupicovej kase. Zmes nalejeme na kola¢
VloZime do prehriatej rury a pecieme 15 — 20 minut.

Simon Gajar
Foto: http:,
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Kamién sa zasekne pod nizkym
mostom... Pride policajt a vravi:

- Tak co, zasekli ste sa?

- No nie, ty DeZko, veziem most
a dosla mi nafta...

Blondinka sa vezie taxikom. Pri vy-
stupovani sa pyta:

- Kolko platim?

Taxikar: - 8 €

- Ouuu, ale ja mdam iba 7. Tak viete
¢o? Zacuvajte mi o 1 € naspdit!

Do lekarne vojde patroény chla-
pec, postavi sa na Spicky, aby videl
na pult, a hovori lekarnikovi:

- Mdm kupit liek, ale zabudol som,
ako sa vold. Viem len, Ze obsahuje
methylaminodiethylphenylana-
phol.

Ako dlho denne spite?

Asi tri hodiny.

A nie je to trochu madlo?

Ani nie, este spim 8 hodin v noci.

Po spravnom vyrieSeni osemsmerovky doplite citat Matky Terézie z Kalka-
ty, ktord povedala: ,,.... a dajte sa riou viest ku Kristovi.“ABBA, BENEDIC-
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TUS, BIELA SOBOTA, BOHOSLUZBA, BOZ, DEKAN, DIALOG, DUHA,
DUCH, HRIECH, IKONA, JAN, JEZIS, JUDA, LASKA, MODLITBA, MI-
LOST, NEHEMIAS, OBETA, PIETA, POKORA, POZNANIE, RODINA, SI-

NAJ, SYN, TRON, VERNOST, ZENA.



Gréckokatolicke bohoslovecké
formaéné centrum
v PreSove

Ucelom Gréckokatolickeho bohoslo-
veckého formacného centra je podpo-
rovat vzdeldvanie seminaristov, krnazov,
biskupov, Ziakov gréckokatolickych cir-
kevnych skél i laikov a rozvijat duchovné
a kulturne hodnoty Gréckokatolickej cirkvi
a tieZ chranit ludské zdravie.

Nech dobry Boh odmeni pozZehna-
nim kaZdého, kto prispeje na dobry ucel
akymkolvek financnym darom.

Cislo uctu: 2921855774/1100

IBAN: SK47 1100 0000 0029 2185 5774
Adresa: Sladkovicova 23, 080 01 Presov
tel.: +421 051/75 673 80

fax: +421 051/75 673 77

e-mail: gacajozef@gmail.com

1€0: 42230624

DIC: 2023270953

SWIFT kéd: CEKOSKBX

Riaditel centra: Mgr. Jozef Gaca

Navstivte nase web - stranky:
www.unipo.sk/pracoviska/gks
www.gojdic.sk

Nech Péan vo svojej stedrosti pozeh-
na vas i vasich blizkych za dobré dielo,
ktoré ste tymto pre jeho Cirkev vykonali.
Pan Boh zaplat!

Vyherca zabavnika ziskava vecnti odmenu. Sprdvne riesenia
poslite na adresu: Redakcia casopisu Prameri, Gréckokatolic-
ky kriazsky semindr bl. b. P. P. Gojdi¢a, Slddkovicova 23, 080
01 Presov.

Vyhercom v minulom ¢isle sa stala Petra Novakova zo Seco-
viec. Srdecne blahozZeldme!
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